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Der reifefordernde Effekr der Traubenausdiinnung in den Jahren 2005 und 2006 war stark von der Rebsorte bezie-
hungsweise von deren Ertragspotenzial abhingig. Der Reifegrad wurde auflerdem von der Jahreswitterung beein-
flusst. Bei der sebr leistungsfibigen Rebsorte *Griiner Veltliner’ konnten die Parameter Mostgewicht und Stickstoff-
gehalt im Most durch die Traubenausdiinnung deutlich verbessert werden. Der Ausdiinnungszeitraum Schrotkorn-
gréfSe bis Beginn der Beerenreife war in dieser Hinsicht am giinstigsten zu beurteilen. Bei der Rebsorte *Cabernet
Sanvignon’ war der Einfluss anf das Mostgewicht geringer; die Gehbalte an Kalium und hefeverfiigbarem Stickstoff
wurden nicht beeinflusst. Hinsichtlich Mostgewichtssteigerung war der Ausdiinnungszeitraum Schrotkorngrifie bis
Beginn der Beerenreife am positivsten zu bewerten. Die Rebsorte *Blaner Burgunder® zeigte keine Reaktion hin-
sichtlich Mostgewicht durch die Tranbenausdiinnung; der hefeverfiigbare Stickstoffgehalt war tendenziell erhéht.
Der sebr spite Ausdiinnungszeitpunkt in Form der fraktionierten Lese erbrachte eine sebr geringe Evhohung des
Mostgewichts und keine Beeinflussung des Siuregehalts und des Gebalts an Stickstoff und Kalium im Most. Ein zu-
satzlicher Nutzen kionnte allerdings in der Verwendung des ausgediinnten Materials zur Produktion von Trauben-
saft besteben. Der Arbeitszeitaufwand fiir die hindische Traubenentfernung mittels Rebschere betrug cirka 70 bis
80 Arbeitskraftstunden pro Hektar (Akh/ha).

Schlagworter: Rebe, Ertragsregulierung, Traubenausdiinnung, Ausdiinnungszeitpunkt, Traubenqualitit, Mostge-
wicht, Sauren, Kalium, Stickstoff

Influence of cluster thinning at different vegetative stages of grapevine on grape and must quality. In the years
2005 and 2006 the ripeness promoting effect of cluster thinning depended strongly on the cultivar and/or its yield po-
tential. Additionally ripeness was affected by the yearly weather. With the very efficient *Griiner Veltliner’ cultivar
the parameters must weight and nitrogen content in the must could be improved significantly by cluster thinning.
The vegetative period , groat-sized berries to veraison® proved to be the most favourable in this regard. With the
’Cabernet Sanvignon’ cultivar the influence on the must weight was weaker, the contents of potassinum and yeast as-
similable nitrogen were not affected. Regarding the increase of must weight the thinning out period , groat-sized be-
rries to veraison was evaluated most positively. With respect to must weight cluster thinning did not cause any reac-
tion with the *Pinot noir’ cultivar; the content of yeast assimilable nitrogen was increased in tendency. The very late
thinning in the course of fractionated harvesting resulted in a very small increase of the must weight and had no ef-
fects on acidity and the contents of nitrogen and potassium in the must. An additional benefit, however, could be
seen in utilizing the thinned out material for grape juice production. The working time expenditure for by-hand clu-
ster thinning amounted to about 70 to 80 working hours per hectare (Akh per ha).

Key words: vine, yield reduction, cluster thinning, thinning period, grape quality, must weight, acidity, potassium,
nitrogen

L’influence de I’éclaircissage des raisins dans différents stades de développement de la vigne sur la qualité des rai-
sins et du moit. Leffet activant de I’éclaircissage des raisins sur la maturation au cours des années 2005 et 2006 a
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été fortement dépendant du cépage et/ou de son potentiel de rendement. En outre, le degré de maturité a été in-
fluencé par les conditions météorologiques pendant ces années. Quant au cépage trés performant *Griiner Veltliner’,
Péclaircissage des raisins a permis d’améliorer nettement les parameétres densité du moiit et tenenr en azote du moit.
Dans ce contexte, force a été de considérer la période de I’éclaircissage, allant de la réalisation des grains de plomb
jusqu’an début de la véraison, comme étant la plus favorable. Pour le cépage *Cabernet Sauvignon’, Pinfluence sur
la densité du moiit a été moins importante, les teneurs en potassium et en azote disponible pour la levure n’ont pas
été influencées. En ce qui concerne l'augmentation de la densité du moit, la période de I’éclaircissage entre la réalisa-
tion des grains de plomb et le début de la véraison a été considérée comme étant la plus positive. La densité du moiit
du cépage ’Pinot noir’ n’a pas changé suite a I’éclaircissage des raisins; la teneur en azote disponible pour la levure
avait tendance a angmenter. Le moment trés tardif de éclaircissage sous forme de vendange fractionnée a eu pour
conséquence une trés faible augmentation de la densité du moit et n’a en aucune influence sur lacidité et sur la te-
neur du moiit en azote et en potassium. L'utilisation du matériel éclairci pour la production du jus de raisin pourrait
cependant apporter un avantage supplémentaire. La charge de travail pour Penlévement manuel des raisins an
moyen de ciseaux de vendange s’élevait a 70 a 80 heures de main d’ceuvre par hectare.

Mots clés : vigne, gestion des rendements, éclaircissage des raisins, moment de I’éclaircissage, qualité des raisins,

densité du mot, acidité, potassium, azote

Die Traubenausdiinnung ist eine hiufig verwendete
Mafinahme zur Verbesserung der Traubenqualitit. Die
Wirkung dieser Mafinahme wird von zahlreichen Fak-
toren, wie beispielsweise von der Jahreswitterung, be-
einflusst. Zur Durchfithrung der Traubenausdiinnung
werden verschiedene Methoden angewendet. WaLc
(2005) beschreibt ein maschinelles Verfahren zur Aus-
diinnung mittels Traubenvollernter. Die Applikation ei-
ner Netzschwefellosung, einer Kaliwasserglaslosung
oder einer Gibberellinldsung in die abgehende Bliite
zur Auslosung einer Traubenverrieselung beziehungs-
weise zur Verlingerung der Beerenstielchen stellen wei-
tere Methoden dar. Weiters wurden die Traubenausdin-
nungsmethoden ,Traubenteilen und die ,hindische
Entfernung ganzer Trauben“ zu verschiedenen Zeit-
punkten angewendet. WALG (2006), PETGEN (20062 und
b), PETGEN (2005), KUHRER (2005), KasT et al. (2005),
REGNER und KUHRER (2004) und REGNER et al. (2002)
beschreiben diese Methoden beziehungsweise eine Aus-
wahl dieser Methoden. HAFNER (2005) und JORGER und
WOHLFAHRT (2002) sprechen dem Zeitpunkt der hiandi-
schen Traubenreduktion einen entscheidenden Einfluss
auf die Qualitit zu. Um den giinstigsten Zeitraum zu
ermitteln, wird diese Methode bei den Rebsorten *Grii-
ner Veltliner’, "Blauer Burgunder’ und ’Cabernet Sauvi-
gnon’ zu unterschiedlichen Zeitpunkten, niamlich bei
Fruchtansatz (BBCH 71), bei Beginn der Beerenreife
(BBCH 79 bis 81) und zum Reifezeitpunkt 12 bis 14
°KMW im Vergleich zu einer Nullvariante durchge-
fihrt. Beim Reifezeitpunkt 12 bis 14 °"KMW kann ein
moglicher Zusatznutzen in der Verwendung der ent-
fernten Trauben zur Traubensaftproduktion bestehen.
Die Anwendung dieser Methoden bedeutet fiir die

Winzer einen zusitzlichen Zeitaufwand und damit eine
Kostensteigerung, wie auch WaLc (2006), PETGEN
(2006a und b), JORGER und WOHLFAHRT (2002) und REU-
THER (2002) beschreiben. Die bendtigte Arbeitszeit zur
Durchfiithrung wird ermittelt.

Material und Methoden

Die Rebfliche befand sich am Versuchsgut Agneshof
der Hoheren Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir
Wein- und Obstbau in Klosterneuburg und die ver-
schiedenen Lagen sind in Tabelle 1 charakterisiert.

Tab. 1: Rebanlagen des Versuchsguts Agneshof im Versuch

Standort
Harer I Harer I RHIV

Pflanzjahr 1999 1999 1992
Pflanzweite 3,0 x 1,2 m 30x1,2m 30x1,2m
Rebsorte Cabernet Blauer Burgunder Griiner

Sauvignon KI. 93 Wm Veltliner

KIl. 138 (INRA) KI. Kr-100
Unterlage  Kober 5SBB SO4,KI1. 60 Gm  Kober 5SBB

Bodenpflege, Pflanzenschutz und die weiteren Kultur-
mafinahmen sind betriebsiiblich einheitlich durchge-
fihrt worden.

Um den Einfluss des Ausdiinnungszeitpunkts auf die
Traubenqualitit festzustellen, wurde zu drei verschie-
denen Zeitpunkten die Ausdiinnung durchgefithrt
(Tab. 2 und Tab. 3).

Die Traubenanzahl ist in Abhingigkeit von der Reb-
sorte und der Wuchsstirke der Reben auf folgende Ziel-
grofien reduziert worden:
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Tab. 2: Ausdiinnungszeitpunkte bei den Rebsorten *Grii-
ner Veltliner’, *’Cabernet Sauvignon® und ’Blauer Bur-
gunder’ im Jahr 2005

Datum

Zeitpunkt
GV CS BB

Kontrolle (nicht ausgediinnt)

24.06.  28.06.  22.06.

Fruchtansatz
Beerenreifebeginn 10.08.  23.08.  09.08.
Zeitpunkt 12° bis 14°KMW 06.09.  06.09. 06.09.

(Fraktionierte Lese)

Tab. 3: Ausdiinnungszeitpunkte bei den Rebsorten *Grii-
ner Veltliner’, *’Cabernet Sauvignon® und ’Blauer Bur-
gunder’ im Jahr 2006

Datum

GV CS BB

Zeitpunkt

Kontrolle (nicht ausgediinnt)

03.07.  03.07.  30.06.

Schrotkorngrofe
Beerenreifebeginn 31.07.  31.07 31.07.
Zeitpunkt 12° bis 14°KMW 06.09.  06.09.  06.09.

(Fraktionierte Lese)

Die Reduzierung der Traubenzahl erfolgte je Rebsorte
und Wuchsstirke der Reben im Jahr 2006 auf folgende
Zielgroflen:

*Griiner Veltliner’: 10 bis 13 Trauben pro Stock
’Cabernet Sauvignon’: 10 Trauben pro Stock

’Blauer Burgunder’: 8 bis 12 Trauben pro Stock

Die Reduzierung der Traubenanzahl erfolgte je Reb-
sorte und Wuchsstirke der Reben im Jahr 2007 auf fol-
gende Zielgrofien:

*Griner Veltliner’: 8 bis 13 Trauben pro Stock
’Cabernet Sauvignon’: 12 bis 14 Trauben pro Stock
’Blauer Burgunder’: 9 bis 14 Trauben pro Stock

Untersuchungsmethoden

Der Ertrag wurde unmittelbar nach der Ernte in den
Weingartenanlagen mit einer transportfihigen Waage
bestimmt. Die Bestimmung des 100-Beerengewichts er-
folgte mittels Analysenwaage. Die Entsaftung erfolgte
mittels Saftzentrifuge (Modell 28; Fa. Santos,) und die
Filtration mit Hilfe von Faltenfiltern (602 H §, Fa.
Schleicher und Schuell). Die Analyse der filtrierten
Proben wurde aus technischen Griinden erst am folgen-
den Tag durchgefiihrt. Die Bestimmung des Mostge-
wichts erfolgte mittels Handrefraktometer (Fa. Bleeker,
Zeist, Niederlande). Der Siuregehalt wurde durch Ti-
tration mit 2/15 normaler Blaulauge bis zum Um-
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schlagspunkt (pH = 7,0) bestimmt. Die Bestimmung
des Gehalts an Kalium im Most erfolgte mittels Atom-
absorptionsspektralphotometer (BaRNa und GriLL,
1980), und fiir die Analyse des hefeverfiigbaren Stick-
stoffs im Most wurde die OPA-NAC-Methode nach
Dukes and BUTZKE (1996) herangezogen. Die Analysen
erfolgten in der Abteilung Chemie und Qualititskon-
trolle der HBLA und BA fiir Wein- und Obstbau

Klosterneuburg.

Ergebnisse

Ergebnisse im Jahr 2005

Eine der drei Ausdiinnungsvarianten war die fraktio-
nierte Lese, bei der aus den ausgediinnten Trauben
Traubensaft gewonnen wurde. Die Ertrags- und Reife-
parameter dieser Fraktion sind in Tabelle 4 zusammen-
gefasst.

Die Ergebnisse der verschiedenen Ausdinnungsvarian-
ten sind fir die Sorte *Griiner Veltliner’ in Tabelle 5
und fir die Sorte *Cabernet Sauvignon’ in Tabelle 6 so-
wie in Abbildung 1 dargestellt.

Bei der Rebsorte *Griiner Veltliner’ ist der Einfluss der

Tab. 4: Ertrag und Reifeparameter des Erntematerials der
fraktionierten Lese, Erntezeitpunkt 06. 09. 2005

Mostge-  Titrierbare Ertrag Trauben-
wicht S&uren gewicht
(°KMW) g/ (kg/Stock) ()
Griiner
Veltliner 12,2 9,9 33 254
CHl 14,7 14,3 13 131
Sauvignon
Blauer
Diitgunde 14,3 11,8 1,8 162

Tab. 5: Ergebnisse der Ausdiinnungsversuche bei der Sorte
*Gruner Veltliner’, Erntezeitpunkt 05. 10. 2005

Ertrag Most-  Titrierb. Hefever- :
. .. ) Kalium
gewicht  Sauren  fligh. N (mg/l)
(kg/St.)  (°KMW) (g/D) (mg/l)
Kontrolle 6,7 17,0 6,4 111 1364
s 57 180 64 131 1450
ansatz
Reife- 42 184 59 143 1540
beginn
Zeitpunkt
12°KMW 44 17,8 6,2 116 1376
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Tab. 6: Ergebnisse der Ausdiinnungsversuche bei der Sorte
’Cabernet Sauvignon’, Erntezeitpunkt 05. 10. 2005

Ertrag Most-  Titrierb. Hefever- .
. . . Kalium
gewicht  Sauren  fligh. N (mg/l)
(kg/St.)  (°(KMW) (g/h) (mg/l)
Kontrolle 2,9 18,6 8,1 115 1057
Ermclit: 14 18,9 77 115 1027
ansatz
e 14 19,5 74 112 1055
beginn
Zeitpunkt
14K MW 1,64 19,2 7,7 112 1019

Ausdinnungsmafinahmen auf den Ertrag in Form einer
Reduktion und auf das Mostgewicht in Form einer Er-
hohung deutlich erkennbar. Der Gehalt an hefeverfiig-
barem Stickstoff im Most ist bei den Ausdiinnungszeit-
punkten ,Fruchtansatz“ und ,Beginn der Beerenreife®
erhoht, und auch ein leichter Anstieg des Kaliumgehalts
ist erkennbar. Hinsichtlich des Anstiegs des Mostge-
wichts ist der Ausdiinnungszeitpunkt ,Beerenreifebe-
ginn“ am giinstigsten zu beurteilen.

Es ist zu erkennen, dass bei der Rebsorte ’Cabernet
Sauvignon’ durch die Traubenausdiinnung ein positiver
Einfluss auf das Mostgewicht bei einer deutlichen Er-
tragsreduzierung vorhanden ist. Hinsichtlich der Most-
gewichtssteigerung ist der Ausdinnungszeitpunkt
»Beerenreifebeginn® am giinstigsten zu beurteilen. Ein
Einfluss auf den Stickstoff- und Kaliumgehalt im Most
ist nicht erkennbar.

Ergebnisse im Jahr 2006

Die Zusammensetzung des Mostes, der bei der fraktio-
nierten Lese gewonnen wurde, ist in Tabelle 7 angege-
ben. Auffallend ist der deutlich hohere Stickstoffgehalt
im Most der Rebsorte *Blauer Burgunder’ im Vergleich
zu den Rebsorten ’Griiner Veltliner’ und ’Cabernet
Sauvignon’. Die Ergebnisse der verschiedenen Ausdiin-

Tab. 7: Ertrag und Reifeparameter des Erntematerials der
fraktionierten Lese, Erntezeitpunkt 08. 09. 2006

Ertrag Mostge- Titrierb. Hefever-
wicht Sduren fugb. N
(kg/Stock) (°KMW) (g/l) (mg/l)

Griiner
Veltliner 2.4 13,3 10,9 89
Cihenst 1,7 152 12.8 196
Sauvignon
Blauer
Burgunder 2.7 14,1 15,5 93
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Abb. 1: Ertrag (kg/Stock) in Abhingigkeit von der Reb-
sorte und vom Zeitpunkt der Traubenausdiinnung im
Jahr 2005

nungsvarianten sind fiir die Sorte *Griiner Veltliner’ in
Tabelle 8, fiir die Sorte *Blauer Burgunder’ in Tabelle 9
und fiir die Sorte Cabernet Sauvignon’ in Tabelle 10
sowie in den Abbildungen 2 und 3 dargestellt.

In Tabelle 8 ist eine deutliche Ertragsreduktion durch
die Ausdiinnungsmafinahmen bei der Rebsorte *Griiner
Veltliner’ erkennbar. Das Mostgewicht ist durch diese
Mafinahme deutlich erhoht worden. Ebenso ist ein
leichter Anstieg des Stickstoffgehalts im Most bei den
Ausdtinnungszeitpunkten  ,Schrotkorngroffe“  und
»Beerenreifebeginn® zu erkennen. Hinsichtlich Steige-
rung des Mostgewichts ist der Ausdinnungszeitraum
Schrotkorngrofie bis Beerenreifebeginn am giinstigsten
zu beurteilen.

In Tabelle 9 ist eine Ertragsreduktion durch die Aus-
diinnungsmafinahmen bei der Rebsorte *Blauer Bur-
gunder’ erkennbar. Das Mostgewicht hat sich bei dieser
Rebsorte trotz deutlicher Gewichtsreduktion nicht er-
hoht. Der Stickstoffgehalt im Most wird durch die Aus-
diinnungsmafinahmen tendenziell erhoht und ist bei der

Tab. 8: Ergebnisse der Ausdiinnungsversuche bei der Reb-
sorte *Gruner Veltliner’, Erntezeitpunkt 10. 10. 2006

Ertrag Most- Titrierb. Hefever-
gewicht Sduren fugb. N
(kg/Stock)  (CKMW) @) (mg/l)

Kontrolle 52 18,4 6,3 118
SCHOOME 55 19,7 59 133
grofle
Reifer 34 20,0 56 138
beginn
Zeitpunkt
12 °KMW 3,0 19,3 6,3 112
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Tab. 9: Ergebnisse der Ausdiinnungsversuche der Rebsorte
"Blauer Burgunder’, Erntezeitpunkt 05. 10. 2006

Ertrag Most- Titrierb. Hefever-
gewicht Sauren fugb. N
(kg/Stock)  (°KMW) (@) (mg/l)

Kontrolle 3,4 19,6 8,3 288
SCHOLSME 53 19,6 8.0 324
grofle
Reife: 1.8 194 8,2 na.
beginn
Zeitpunkt
12-14 2:2 19,7 8,2 267
°KMW

Tab. 10: Ergebnisse der Ausdiinnungsversuche bei der
Rebsorte ’Cabernet Sauvignon’, Erntezeitpunkt 20.
10. 2006

Ertrag Most- Titrierb. . Hefever-
. . Kalium X
gewicht  Sauren (mg/l) fiigh. N
(kg/St.)  (°PKMW) (g/h) g (mg/1)
Kontrolle 4,2 19,7 7.2 1551 135
Schrot-
korn- 2,2 20,4 7,5 1550 130
grofle
Reife- 23 203 70 1579 124
beginn
Zeitpunkt
12-14 1,9 20,0 7,1 1516 126
°KMW
¢ kg/Stock
aGV
5 mBB |-
oCS
4
3
2
1
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keine Fraktionierte

Schrotkorngrole  Reifebeginn

Ausdinnung Lese
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Abb. 2: Ertrag (kg/Stock) in Abhingigkeit von der Reb-
sorte und vom Zeitpunkt der Ausdinnung im Jahr
2006

Rebsorte *Blauer Burgunder’ deutlich hoher als bei den
Rebsorten ’Griiner Veltliner’ und ’Cabernet Sauvi-
gnon’.

Die Tabelle 10 zeigt eine deutliche Ertragsreduktion

Mehofer et al.
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Abb. 3: Mostgewicht ("KMW) in Abhingigkeit von der
Rebsorte und vom Zeitpunkt der Ausdinnung im
Jahr 2006

durch die Ausdiinnungsmafinahmen bei der Rebsorte
’Cabernet Sauvignon’. Weiters besteht durch die Er-
tragsreduktion ein positiver Einfluss auf das Mostge-
wicht. Der Ausdiinnungszeitraum ,Schrotkorngrofie®
bis ,Beerenreifebeginn® ist am glnstigsten zu beurtei-
len. Die Kalium- und Stickstoffgehalte im Most werden
durch die Traubenausdiinnung bei der Rebsorte *Caber-
net Sauvignon’ nicht beeinflusst.

Zeitaufwand fir die hiandische Traubenaus-
diinnung

Der Arbeitszeitaufwand bei der hindischen Entfernung
ganzer Trauben mittels Rebschere ist anhand der
Durchfihrung an 30 Rebstocken berechnet worden

und betrug unter unseren Bedingungen 70 bis 80 Ar-
beitskraftstunden pro Hektar (Akh/ha).

Diskussion

Vergleich der Ausdiinnungszeitpunkte
Der reife- und qualititsfordernde Effekt der Traube-

nausdiinnung ist neben vielen anderen Einflussfaktoren
(Temperatur, Strahlung, Niederschlag, Bodenstruktur,
Nahrstoffgehalt des Bodens, Nahrstoffversorgung der
Rebe, Lage) stark von der Rebsorte bezichungsweise
von deren Ertragspotenzial abhingig. Bei der sehr er-
tragreichen Rebsorte *Griiner Veltliner’ konnten die Pa-
rameter Mostgewicht und hefeverfiigbarer Stickstoffge-
halt im Most durch die Traubenausdiinnung deutlich
verbessert werden. Der Ausdiinnungszeitraum Schrot-
korngrofie bis Beerenreifebeginn war in dieser Hinsicht
am glinstigsten zu beurteilen. Bei der Rebsorte *Caber-

144



Mitteilungen Klosterneuburg 57 (2007): 140-145

net Sauvignon’ war der positive Einfluss dieser Maf3-
nahme auf den Zuckergehalt im Most geringer; die Ka-
lium- und Stickstoffgehalte wurden nicht beeinflusst.
Hinsichtlich Mostgewichtssteigerung war bei dieser
Rebsorte der Ausdiinnungszeitraum Schrotkorngrofie
bis zum Beginn der Beerenreife am positivsten zu be-
werten. Die Rebsorte *Blauer Burgunder’ zeigte in un-
serem Versuch keine Reaktion hinsichtlich Mostge-
wicht; der Stickstoffgehalt war deutlich hoher als bei
den beiden anderen Sorten. JORGER und WOHLFAHRT
(2002) beschreiben ebenfalls einen Einfluss des Termins
der Ertragsregulierung auf die Mostgewichte im Jahr
2001. Demnach erreichen frith reifende Sorten bei fri-
her Ertragsregulierung hohere Mostgewichte und spit
reifende Sorten keine deutliche Zunahme der Mostge-
wichte. Spitere Ausdinnung erzielt bei frith reifenden
Sorten etwa gleiche Zuckergrade und bei spit reifenden
Sorten gleiche bis etwas hohere. Der Termin der Er-
tragsregulierung ist nach JORGER und WOHLFAHRT
(2002) auch von der Hohe des Ertrags abhingig. Dem-
zufolge ist bei hohem Ertrag eine frithe Regulierung
zweckmaflig, wihrend bei normalem oder niedrigem
Ertrag eine spite Regulierung angezeigt ist. Laut HaF-
NER (2005) liegen die friihzeitig ausgediinnten Varianten
bei der Rebsorte *Vernatsch’ im Durchschnitt um 0,25
°KMW hoher als die spit ausgediinnten Varianten.

Im vorliegenden Versuch erbrachte der sehr spite Aus-
diinnungszeitpunkt in Form der fraktionierten Lese
eine sehr geringe Erhohung des Mostgewichts und
keine Beeinflussung des Siuregehalts und der Gehalte
an hefeverfiigbarem Stickstoff und Kalium im Most.
Ein zusitzlicher Nutzen kann allerdings in der Verwen-
dung des ausgediinnten Materials zur Produktion von
Traubensaft bestehen. Die Erhohung des Mostgewichts
durch Reduktion des Traubenbehangs ist stark von der
Jahreswitterung abhingig, wie das optimale Herbstwet-
ter 2006 gezeigt hat. Auch die nicht ertragsreduzierten
Kontrollen erreichten in diesem Jahr eine gute Ent-
wicklung. Die physiologische Aktivitat ist in stirker
belasteten Stocken hoher, und daher sind diese lei-
stungsfihiger. Die Mehrleistung kann aber unter un-
glinstigen Bedingungen in Stress iibergehen, und in der
Folge kann die gleichzeitig erfolgende Holzausreifung
darunter leiden. Traubenausdiinnung ist daher nicht
nur als Mafinahme zur Qualititsverbesserung, sondern
auch als physiologisch sinnvoller Ausgleich zu sehen.

Arbeitszeitaufwand
Der Arbeitszeitaufwand fiir die hindische Traubenent-
fernung mittels Rebschere hat in unserem Versuch
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hochgerechnet ca. 70 bis 80 Akh/ha betragen. BAUMANN
(2005) beschreibt einen Arbeitsaufwand von um die 100
Akh/ha fir die hindische Entfernung ganzer Trauben.
REUTHER (2002) ermittelt fiir diese Mafinahme einen Be-
darf von 50 bis 80 Akh/ha, und JorGer und WoHL-
FAHRT (2002) veranschlagen bei der Rebsorte *Weifi-
burgunder’ zwischen 46 und 73 Akh/ha. ManG (2005)
beziffert den Mehraufwand fiir das Entfernen der Trau-
ben mit 50 bis 100 Akh/ha. PETGEN (2006a und b) und
PETGEN (2005) sprechen von 70 bis 100 Akh/ha fiir die
hindische Entfernung ganzer Trauben und von 80 bis
110 Akh/ha fiir die Traubenhalbierung.
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