(R

4 3 "= HBLA und Bundesamt
° . Klosterneuburg
Speiseplan .. 20 w2 - Wein- und Obstoas
Osterreichisches Umweltzeichen

fir den Zeitraum 17.06.24 - 21.06.24

Mo 17.06.24 Di 18.06.24 Mi 19.06.24 Do 20.06.24 Fr21.06.24
Frihstlcksbuffet v Frihstiicksbuffet v Frihsticksbuffet Frihstlcksbuffet v Fruhstlcksbuffet
MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1
; Kalbfleischcremesuppe Gebundene Gemiisesuppe Gemuse-Grielkndderlsuppe Hausgemachte Nudelsuppe
Eintropfsuppe (GLEI,SL) (GL,MI,SL) (GL,MI,SL) (GL,EI,MI,SL) (GL.EI,SL)
. Schweinsbraten s Spinatknddel mit Kase und Rindsragout mit Gemuse
Warmer Leberkase Erdapfelknédel  (GLEIMI) brauner Butter ¥ (GLELMI) Gebackener Seelachs  (GLFI) (GL,SJMISL)
Gerdstete Erdapfel aus der Rotkraut v (sL) Petersilerdapfel aus der Region 5
Region s Salatbuffet ¥ (sF) Bummerlsalat v v (M) Krauternockerl (GL,EI,SO)
Gemise gedinstet v (wi) Biskuit-Schokoschnitte v & Obst Salatbuffet v (sF) Nachspeise (GL.EI,SJ,MI,SC)
i GL,EI,SJMI .. . .
Joghurtdess%rt m'lt) Mascarpone ( MENU 2 ) MENU 2 Cremeschnitte v & (GL M) MENU 2
¥ Suppe (GLMI,SL) Gebundene Gemiisesuppe T Hausgemachte Nudelsuppe
MENU 2 Nudeln mit Osterkron v (GLMISL) - :EZ‘: ?d | (GLEISL)
; (GL,EI,MI) 2 emiise-GrieRknoderlsuppe ) ;
Eintropfsuppe (GL.EISL) Salatbuffet ¥ (sF) Germknddel v (GLEIMI) (GL.EI MLSL) Schupfnudeln-Gratin ¥ (GL,EI,MI)
Broccoliauflauf ¥ (GL,EI,MI) Biskuit-Schokoschnitte v & VanillesofRe v (M) Geb.Kase v (GL,EIMI) Nachspeise
Gemise v (M) (GL,EL,SJ,ML,) Obst Salatbuffet v (SF)
Joghurtdessert mit Mascarpone ABENDESSEN ABENDESSEN c hnitte ¥ & (GLMI
v (M) Kaltes Selchfleisch mit Kren und SS remeschnitie (GEMD
ABENDESSEN Senf s (EISF) Eiernockerl ¥ (GL,El) ABENDESSEN
Kichererbseneintopf mit Geback Salat Ké&sekrainer oder Faschierte
¥V (GL,SJ,MI,SE,SO) Laibchen s (GL,EI,SJ,MI,SL,SF)

Brot v (GL)

Rind: Osterreich G U T Z U
Schwein: Osterreich

Gefliigel: Osterreich l
Bio-Eier: Osterreich W| S S E N &

] Milchprodukte, Eier, Rindfleisch, Kaffee, Tee, Teigwaren, Reis, Mehl aus biologischer Landwirtschaft.
Apfelsaft, Fruchtsafte, Marmeladen und Kompotte aus eigener Produktion.

Beachten Sie auch die Hinweise zu den Allergenen
S=enthalt Teile vom Schwein, ¥=vegetarisch, A=enthalt Alkohol, GL=Gluten, KR=Krebstiere, EI=Ei, FI=Fisch, ER=Erdnuss, SJ=Soja, MI=Milch, SC=NUsse, SL=Sellerie, SF=Senf, SE=Sesam, SO=Sulphite,
LU=Lupinen, WE=Weichtiere, PH=Aspartam enthalt eine Phenylalaninquelle, MA=mehrw. Alkohole >10% kann bei GbermaBigen Verzehr abfiihrend wirken, ?=kann jedes Allergen enthalten (Kleinbuchstaben fiir Spuren)



