Speiseplan ... 20 w2

fir den Zeitraum 24.06.24 - 28.06.24

Mo 24.06.24 Di 25.06.24
Frihsticksbuffet v Friihstiicksbuffet v
MENU 1 MENU 1
Haferflockensuppe  (GL,S0) Krauterschoberlsuppe

(GL,EI,SJ,MI,SL)
Rinds-Geschnetzeltes
(GL,SJ,MI,SL,SF)
Tarhonya v (GL)

Griechisches Beefsteak s
(GL,EI,SJ,MI,SL,SF)
Erdapfel Provence
Chiapudding mit Himbeeren v

(SC) Salatbuffet v (sF)
MENU 2 Mohnschnecken ¥ (GL,El)
Haferflockensuppe (GL,S0) MENU 2
Gemuseauflauf v (GL,EI,MI) Kréut(eGrE(I:E?gE%rCI)s),uppe
Chiapudding gg)Himbeeren " Gemisestrudel v (GLEIMISL)

ABENDESSEN
Regionale Wurst und
Kasespezialitaten s (M)

Sauce Tartar v (EI,MI,SF)
Salatbuffet v (sF)

Mohnschnecken v (GL,EI,MI)

ABENDESSEN
Pizza (GLMI)

Rind: Osterreich G U T Z U
Schwein: Osterreich

Gefliigel: Osterreich w I s s E N I]
Bio-Eier: Osterreich h .

Mi 26.06.24

Frihstlicksbuffet
MENU 1

Frittatensuppe  (GL,EI,MI,SL)

Kasespétzle v (GLEI)
Bummerlsalat v
Obst

MENU 2
Frittatensuppe  (GL,EI,MI,SL)

Kaiserschmarren v (GL,EI,MI)
Zwetschkenroster
Obst
ABENDESSEN

Tortellini mit Paradeissauce
(GL,EI,MI)

Osterreichisches Umweltzeichen

Do 27.06.24

Friihstiicksbuffet v
MENU 1

Krautersuppe mit Joghurt
(GL,MI,SL,S0)

Rindsbraten  (GL,MI,SL)
Bio-Hbérnchen v (GL,EIMI)
Salatbuffet v (sF)

Bohmische Golatsche v &
(GL,EL,MI,SC)
MENU 2
Krautersuppe mi Joghurt
(GL,MI,SL,S0)

Perlweizelaibchen (GL,EI.MI,SL)

Salatbuffet v (sF)

Boéhmische Golatsche v &
(GL,EI,MI,SC)

ABENDESSEN
Tiroler Grostl s (GL,EI,MI,SL,SO)

Apfelsaft, Fruchtsafte, Marmeladen und Kompotte aus eigener Produktion.

Beachten Sie auch die Hinweise zu den Allergenen
S=enthalt Teile vom Schwein, V=vegetarisch, A=enthalt Alkohol,

= HBLA und Bundesamt
Klosterneuburg
Wein- und Obstbau

Fr 28.06.24

Friihstiicksbuffet
MENU 1

Sternchensuppe (GLEl)

Lammragout (SL)
Perlweizen (GL)
Bio-Joghurt mit Frichten v (MI)

MENU 2
Sternchensuppe (GLEl)

Couscouslaibchen v (GL,EIl)

Knoblauchrahm v (m1)
Bio-Joghurt mit Frichten v (mI)

Milchprodukte, Eier, Rindfleisch, Kaffee, Tee, Teigwaren, Reis, Mehl aus biologischer Landwirtschaft.

GL=Gluten, KR=Krebstiere, EI=Ei, FI=Fisch, ER=Erdnuss, SJ=Soja, MI=Milch, SC=Nusse, SL=Sellerie, SF=Senf, SE=Sesam, SO=Sulphite,

LU=Lupinen, WE=Weichtiere, PH=Aspartam enthalt eine Phenylalaninquelle, MA=mehrw. Alkohole >10% kann bei GiberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken, ?=kann jedes Allergen enthalten (Kleinbuchstaben fiir Spuren)



